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ПРОГРАММА
ПРОВЕДЕНИЯ РЕГИОНАЛЬНОГО КОНКУРСАПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МАСТЕРСТВА «МОЛОДЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЫ» В КЧР
ПО КОМПЕТЕНЦИИ «КОНДИТЕРСКОЕ ДЕЛО»


Сроки проведения: 24.02.2020 – 28.02.2020
Место проведения: КЧР, город Черкесск, Доватора 86, КЧР ГБПОО «Колледж индустрии питания, туризма и сервиса»
	КОМПЕТЕНЦИЯ «КОНДИТЕРСКОЕ ДЕЛО»


	Время
	Мероприятие
	Место проведения

	
	24.02.2020 день С-1
	

	8.30 – 9.00
	Прибытие участников, гостей, организаторов. Регистрация. 
	Город Черкесск, Доватора 86, КЧР ГБПОО «Колледж индустрии питания, туризма и сервиса»

	9.00 – 10.00
	Размещение участников по рабочим местам, адаптация на рабочих местах, инструктаж по технике безопасности. 
	1 этаж, лаборатория

	10.30-11.00
	Кофе-брейк
	столовая

	11.00-16.00
	Написание меню и окончательной заявки.
	1 этаж, лаборатория

	
	25.02.2020 день С1 ( Смена 1)
	

	8.30 – 9.00
	Прибытие участников, гостей, организаторов. 
	город Черкесск, Доватора 86, КЧР ГБПОО «Колледж индустрии питания, туризма и сервиса»

	10.00-10.30
	Церемония открытия.
	КЧР ГБПОО «Колледж индустрии питания, туризма и сервиса»


	9.00-16.00
	МОДУЛЬ С – МОДЕЛИРОВАНИЕ 

МОДУЛЬ А – МИНИАТЮРЫ
(ТАИНСТВЕННАЯ РЕЦЕПТУРА)


МОДУЛЬ В –  АНТРЕМЕ
	Лаборатория


	16.00-16.20
	Обед
	Столовая

	
	26.02.2020 день С1 ( Смена 2)
	

	8.30 – 9.00
	Прибытие участников, гостей, организаторов. 
	город Черкесск, Доватора 86, КЧР ГБПОО «Колледж индустрии питания, туризма и сервиса»

	9.00-16.00
	МОДУЛЬ С – МОДЕЛИРОВАНИЕ 

МОДУЛЬ А – МИНИАТЮРЫ
(ТАИНСТВЕННАЯ РЕЦЕПТУРА)

МОДУЛЬ В –  АНТРЕМЕ
	Лаборатория


	16.00-16.20
	Обед
	Столовая

	
	27.02.2020 день С2 ( Смена 1)
	

	8.30 – 9.00
	Прибытие участников, гостей, организаторов. 
	город Черкесск, Доватора 86, КЧР ГБПОО «Колледж индустрии питания, туризма и сервиса»

	9.00-16.00
	МОДУЛЬ F –ДЕСЕРТ НА ТАРЕЛКЕ 

МОДУЛЬ D – КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ И ШОКОЛАД
	Лаборатория


	16.00-16.20
	Обед
	Столовая

	
	28.02.2020 день С2 ( Смена 2)
	

	8.30 – 9.00
	Прибытие участников, гостей, организаторов. 
	город Черкесск, Доватора 86, КЧР ГБПОО «Колледж индустрии питания, туризма и сервиса»

	9.00-16.00
	МОДУЛЬ F –ДЕСЕРТ НА ТАРЕЛКЕ 

МОДУЛЬ D – КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ И ШОКОЛАД
	Лаборатория


	16.00-16.20
	Обед
	Столовая

















