КЧР ГБПОО «Колледж индустрии питания, туризма и сервиса»
SkillManagementPlan
V Регионального  чемпионата «Молодые профессионалы» WSR 2022
По компетенции «Выпечка Осетинских пирогов»

SkillManagementPlan   является обязательной частью системы контроля качества в рамках V Регионального чемпионата «Молодые профессионалы» WSR 2022г. 
SMP является дорожной картой, направляющим документом (задания, сроки, ответственность и т.д.) для успешного проведения и управления каждым днём соревнований.
Команда управления компетенцией ответственна за обеспечение необходимых задач и соблюдение менеджмент плана в течение проведения конкурса.
· CE – Главный эксперт
· DCE – зам. Главного эксперта
· TE – Технический эксперт
· EC – эксперты Компатриоты
· SMT – команда управления компетенцией
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	День C-2
Среда 16.02.22

	время
	действие
	
	Подпись ответственного

	10.00 – 13.00
	Подготовка к соревнованиям в соответствие с конкурсным заданием
	
	

	09.00 – 10.00
	Регистрация экспертов. Заседание экспертов. 

	SMT + EC+ DСЕ+Участники
	

	Конкретика 

	10.00 
	SMT должны быть на месте для обсуждения любых вопросов от экспертов
	SMT + EC+ DСЕ
	

	10.00 -10.30
	Обсуждение Правил Чемпионата. Обсуждение TD и TP (ТО и КЗ). Документы по Здоровью и безопасности - обсуждение проблематичных вопросов.
Обсуждение проекта КЗ,  техника безопасности , оформление и подписание протоколов. Объяснение модулей, оценка и распределение модулей. Составление  и подписание  протоколов.
	SMT + EC+ DСЕ
	

	10.30 – 11.30
	Распределение групп экспертов. Сверка данных в CIS, внесение измененных критериев в CIS.Блокировка критериев оценки. Подготовка оценочных листов.




	SMT + EC + DСЕ

	[bookmark: _Hlk481086638][bookmark: _Hlk481086638]












	День C-1
Четверг 17.02.22

	время
	действие
	
	Подпись ответственного

	09.30 – 14.00
	Подготовка к соревнованиям в соответствии с SMP.

	SMT + EC+ DСЕ+Участники
	

	11.20-13.00
	Выполнение тестового модуля для участников основной группы
	SMT + EC+ DСЕ+Участники
	

	14.00-15.00
	Решение текущих возникающих задач
	SMT + EC
	

	Конкретика 

	8.00-9.00
	Регистрация конкурсантов и экспертов-компатриотов по компетенции «Выпечка Осетинских пирогов» на площадке чемпионата
	SMT + EC+ DСЕ
	

	9.00 -9.30
	Инструктаж по технике безопасности для участников 
	Участники + SMT + EC + DСЕ+ТЕ

	

	9.30-12.30
	Подготовка оценочных листов. Ознакомление участников с рабочими местами, конкурсным заданием , тестирование оборудования, проверка Тулбоксов.  Проведение инструктажа по ТБ и ОТ. Оформление листа инструктажа участников соревнований. Жеребьевка. 






	SMT + EC+ DСЕ+Участники



	

	12.00-13.00
	Выполнение тестового модуля для участников основной группы
	SMT + EC
	

	13.00 – 14.00
	Технический перерыв ( обед)
	SMT + EC+ DСЕ+Участники
	


	День C1
                                                                                       Пятница  18.02.22

	время
	действие
	участники
	подпись ответственного

	08.30– 08.50
	Общение с участниками 
	Участники и  SMT
	

	08.50—9.00
	Организация рабочего места  Модуль А
	SMT + EC+Участники
	

	09.00 – 14.00
	Выполнение конкурсного задания
	SMT +  EC+Участники
	

	14.00– 14.10
	Уборка рабочего места  Модуль А
	SMT +  EC+Участники
	

	14.10-15.00
	Технический перерыв(обед)
	SMT +  EC+Участники
	

	15.00-17.00
	Работа экспертов. Внесение данных в CIS

	SMT +  EC
	

	Конкретиканонкретика 

	08.00
	Прибытие CE и DCE
	CE + DCE
	

	08.30
	Прибытие EC, участников
	SMT +  EC
	

	08.40-8.50
	Прибытие участников   – короткий инструктаж и проверка готовности
	Участники и EC
	

	08.50-9.00
	Подготовка рабочего места. Модуль А
	Участники и EC
	

	09.00
	Старт –  (основная группа -3 часа), выполнение «Модуль 1», часть В,С

	Участники и EC
	

	12.00
	Презентация осетинских пирогов из дрожжевого теста безопарным способом Часть В
-с тыквой и свежим сыром(насджын)
-с капустой и мясом (кабускаджын)
-с фасолью,луком репчатым и грецким орехом (хъедурджын)



	Участники и EC
	

	14.00
	Презентация осетинских пирогов с сыром(аертаедзыхаеттае) ЧастьС
	Участники и EC
	

	14. 00 -14. 10
	Уборка рабочего места. Модуль А
	Участники +  EC
	

	14.10-15.00
	Технический перерыв(обед)
	SMT +  EC+Участники
	

	15.00-17.00
	Работа экспертов. Внесение данных в CIS

	SMT +  EC
	


		

	День C2
Суббота 19.02.22

	время
	Действие
	участники
	подпись ответственного

	08.30– 08.50
	Общение с участниками
	Участники и  SMT
	

	08.50– 09.00
	Организация рабочего места. Модуль А
	SMT +  EC+Участники
	

	09.00– 14.30
	Выполнение конкурсного задания
	SMT +  EC+Участники
	

	14.30-14.40
	Уборка рабочего места. Модуль А
	
	

	14.40 – 15.30
	Технический перерыв  ( обед )
	SMT + EC+Участники
	

	Конкретика 

	08.00
	Прибытие CE и DCE
	CE + DCE
	

	08.30
	Прибытие  EC
	SMT +  EC
	

	08.40-08.50
	Прибытие участников  – короткий инструктаж и проверка готовности
	Участники и EC
	

	08.50-09.00
	 Подготовка рабочего места. Модуль А
	Участники и  SMT
	

	09.00
	Старт  - выполнение «Модуль 2»,  часть D,E,F

	Участники и EC
	

	10.00
	 Презентация из пресного теста -Пирог с мясом «Фыдджын»Часть D
	Участники и EC
	

	13.30
	Презентация из сдобного теста: пирог закрытый с сахаром, маслом топленым, мукой пшеничной пассированной и орехом грецким «Када»,пирог открытый с яблоками «Фаеткъуыджын»  Часть E
	Участники и EC
	

	14.30
	Презентация Пирог с мясом «Фыдджын»из дрожжевого теста с  горьким стручковым перцем и чесноком -Часть F
	Участники и EC
	

	14.30 – 14.40
	Уборка рабочего места. Модуль А
	SMT +  EC
	

	14-40-15.30
	Технический перерыв(обед)
	SMT + EC+Участники
	

	15.30-17.30
	Работа экспертов. Внесение данных в CIS

	SMT +  EC
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	                                                                                                        День C3
                                                                                                                          Воскресенье 20.02.22

	время
	действие
	участники
	подпись ответственного

	08.30– 08.50
	Общение с участниками .
	Участники и SMT
	

	08.50– 09.00
	Подготовка рабочего  места. Модуль А
	SMT + EC+Участники
	

	09.00– 14.00
	Выполнение конкурсного задания
	SMT +  EC+Участники
	

	14.00-14.10
	Уборка рабочего места. Модуль А
	SMT +  EC
	

	14.10-15.00
	Технический перерыв (обед)

	CE + DCE
	

	15.00-17.00
	Работа экспертов. Внесение данных в CIS

	SMT +  EC
	

	КонкретикаКонкретика 

	08.00
	Прибытие CE и DCE
	CE + DCE
	

	08.30
	Прибытие  EC
	SMT +  EC
	

	08.40-08.50
	Прибытие участников– короткий инструктаж и проверка готовности
	Участники и EC
	

	08.50 -09.00
	Подготовка рабочего места. Модуль А
	Участники и  SMT
	

	09.00
	Старт –  выполнение « Модуль3 », часть G,H
	Участники и EC
	

	11.30
	Презентация  Пирог изполусдобного теста ,  полуоткрытый с вишней «Балджын»Часть G
	Участники и EC
	

	14.00
	Презентация из дрожжевого теста осетинских пирогов :
  - со свежим сыром и зеленым луком (хъедындзджын)
  -с листьями свеклы, свежим сыром и киндзой(цаехаераджын)
  -с картофелем, луком репчатым пассированным(беэ сыра) (картофджын)          Часть H
	Участники и EC
	

	14.00-14.10
	Уборка рабочего места. Модуль А
	SMT +  EC
	

	14.10-15.00
	Технический перерыв (  обед )
	SMT +  EC
	

	15.00-17.00
	Работа групп экспертов . Внесение данных в CIS

	CE + DCE
	[bookmark: _Hlk481089165][bookmark: _Hlk481089165]









0

