
ýФ.{
цхФ
:|ý Ф

дз
g.ts
у

!r
ýф;
Ux@
:.= @

Ео

5i
ýФа
ц7iФ
r\s а

х

:rc
f:

j\ý 
Ф*а.ч э

:,:
l

Цхо
*ýа*бg!

х

ьýрuхФ
ll: @

Ё:
х

=ч Е

:о
-,=а*о

l

=фа
0хб
-,Е Ф

,"

Б*UЕýgl:хФ
дlЕ Ф

trЬ

t

l-а9sФа
!-Е[.:хо

*оёзЕо

=< t
д.ý Ф

ФЕ'

х

о
ol

+э<t
;.a 9хч

ýЕ

^ 
z ЗF

;я€ Ё

ё Ьх9
БrlЕ

ё:€'аЁЁijаьвЕ
igl!
я3I ý
ч о 2Е

6, 1оЕ

ё;; ý
l€ Ф5
ЕёеЪEjts{5Е.Б d -зэ<q

F9хЕ
*э а ё
lч6=
l ох хasgg
9 d о!dфЕQ

3Е Е l
Е яЕ<iё: i
g iЁ t

-tý,Еtб
Ё 9 = х j
а d l lri
i Е вц ]: Фý -

с s Ё*
ts Ё Еь
!j,eat 8.з Е
ijЕ_Б,
qeii
Eý.i
dлЁi

оэ ч i(ХЕБхtýЕ;
Ё s 9,з
F ва 8хЕ Е €
ЁJоБ'*ЕЕв
;iЁЕо < Е,а
ý€ Е Е
s Е.: а
о ]'-а Ё

iiФlЁ99rя5g;
о l Фн
9- Ф fЁЕсв-ýёх
а; F ё

ý Е,Е Е

ýfi8S
6!gg

:-
9ъ

*Ф!
€Е!

ф=Ф
= о\Е
;б-л
Е Ё€
=Fч

Е@

5r

х:!;

ФgФ

4у о

н *-йа2;
=:jЁtJ*

ФФ

5-
Ф=*а:?+:

ФGФ

Яё"
6 еэ
*.:6

ФФ

ч ._.,1

офО
€*й

х'о Ф

G!
ýj

эl
Yt
l: 

=_zil
<:i
=Фоф=Ф

х9о

х Фэ
Ё=а

ФФ

5-
Ф:

*iiJ

^уо
6 ц9
i,f б

фФ

аЕ
-Ф:]

^Yo

iэРУэ=a
=.i 

Б

ЕФ

о
|!

,а
,?

K"Jно

гх
ь=5,Ё
DJ
чъ,я

о:
<чЕ

Фgз

яёъ
я ьэ
=,: Ё

йо

:Ё
.1 +:

Фiз
* Y,*
х9о

беэ

ФФ

:t

х9З

ФqЕ@

^уо
Фч;

Ф@

LT

ъY:

oYg
.J9:]

оо
-J

l

,е

(] л

о!

о

i-6л

,r
(] л

фОО*

-(Jл

йоОв

оР

о

l]

ье
о=
о:

о
]Jд

йо

ло

ýj1ал

о*
йФ

хо
лD

х

ý9а.(

i- -.l

Ф

t

о
F^

ý.л

;о
f,

Е

llтл

-
J,,

Yч
. ч

ф

Е
л

iJб
l]

ч:.r

Оя

о

1l

(J лэ:.,
ьо
. nо=

т

ал

El

l:.,

ý;_,
Ов
о=

Фв
хо

@л

-l

Ф

.l
ф

ё
ч

l
Ф
a!:Е
Ёi

к
(<

(яр

о
ч
х

?
_Ф
(а

ж
l

Фо
ý
Е

Е
U)

=?зо
€€
ъчФ*Ф.ьвьФýяgЁýчзЕ;
аЕfrб
Еайх

о

н
-lБ"ra2 о'

р
ф
Ф

о

2?
хЕоч
ýtjf,t
:lъr

оо
:зъ!рчё
8ý

оь

-
l

.l

н!
[,J

?
о
ё

!

Ё̂а
аФ

коьч
fi

р!
ё
Фý
6

*z

ф>ъю
Фн
=>

.rо

}п

?
_а

t

Ф

q'

ts
h

z

h

о̂

Ф
.l

е

Фrз

ý

Е
о.l
j

о

Ф

^о
d

i
Ф

^
l

ё
з
"lФ

6
о
Ф

Е

,ý

l
ф

Ф

о

Ф
€

,{

а
Ф
-.,l
Ф

:а
:i

{ ý {



ооа

Ф

о

Ф
9
!
Ф

9
,+
о

l

Ё

ъ
i
чо
Ф

б

Е

о

!
l

ф

оо

о

,+
о
а
iо

lxФоън
Ез
ýх

в
о

о
Ji

ф

d
о
Е

i

ь
l

iо
Е
б

><

а
а
в

!
lоaо
Ф

о
о
о
}r

хЕЕь

с;

яоolфQ

х"_
ýс
€9
;;

Ф

€

9

Е
9
х
ао
"Е

9
9
Е

Е!

ъl

xcj

gd
Ф*
ýý
ji' о

ё

о

а
€
Ф
о
а

!

{Е
фЕ

хёхЕеб
ý!
ё' g,

Е
F

Фзо:
ýlEE
=убрЗ:ýýё€ * d
NrФЕ

igЁý;!Ig
iх9я
'99t+ ý(о 

=: о =i

аЁ ýЕ
зй9,f
ЕýЕв
зЕ*Е
F 9 gs

xJiФ
i

Ф
i

!а

sо

хъ
е

о

о

Ео
Е

б
о+ооs
Е
б

о
ts

о
о

J
о

l F-l

Фl
=чý(6

Е_
ЁЁ
рс
rtr
_Е
Фо
=х

4
о
Ф

ъ
х

!

о

о
Е

Фо

Ео

:

_ФоЕ
Фоа
ý йчF,ч х
-<з
Er"HЕФЕ
рgочa=xd9
Еэд
*;f,

*=Fi-Е

F€-ý+оЁоi!
i"E
фб
=оёЕ
ý

ъ

Е
о

l

'оа

о

о
}r

!

i

о
i
аЕ;r
д

d

l
9
ф
ф

Е

i

Ф

dЕ

о
х
Е
о

Е
х
оо

о
l

оо
а
d
Ф

а

l

о

оФ

о

3
оi
х

3
Ф
Е

ъо
i

оi

о

ё
о
Ф

i
Фа
б

i
о

Фъ

х

Е
Ё
оiо

а
б

о

о
о
о
ol

о

6

а
Е

ъ

l

о

Ф

х
Ео

о

о
о

!

о
б
}r

g

фЕ
Е

Е

Е

о
аоо
о

ь
ь
@

о
Ф
_э

:]===хххх
--:--
оооо
ооооiiii

trФФtr
liliъъ€ъооооа9,аа

ооооооооабаоёбоо
!ъъв

оооо
_о _о _Ф _Фоооо
ддЕ5

р"о"Ф"о

9999

iiBiФФФФбъъъ

ъъъ Ф
оооФllloЕЕЕа
! r !Е
55аF
о о Е€
х х ol
= ol Н

j ц]S х
ý(ё j 

=хчiо
S i;qчрд i.+ЕНЕцо = !9l
ххlЕо*НЕ
ёнЁg
1i-E(B6"х'кЯ
н9;ёlё n *.й8*Ёт ^! lрФЕý
=Q*tзчхо
ФбБЁ
i 9<

з



Поофстаrrдарт: 33.011 Kolr В/02.4
трудовые действия Умения 3наrtиr

?азрабожа рецептов блюд, напrrкол
{ кулинарных изделий

Проверяъ органолешесш сrrособом

Фчесво сырья, про,ryкmв,

rолуфабрикаюв, инIрсдиенmв дIя

1шьнсйшсго лрllrшшонш блюд,

rшитков и кулинарньн t{зделй

{ормаmшIс правовые

Dедсраrии, реryлирую!
rрганшаrцйпm

tml Российскоi
ле дояreльносп

lо,щоmвка оырья, проýlOов х

lоrryфабрикаmв дJu цршmвлеш
iлюд, напшов и кулинаршrr

]осmвляъ кшькуляцrc на блюда
{апru и куливарные шделщ

)ецеrrryра и coBpeмel

тригщошенш блюд,
(улинарных щделий

lые reшолош
напшов |

ршнообршногс

-Iодгоювка оборуловаш, ипвеmря
ця приготошенш бmл цшжов и

сулшаршх шделий

lоrcвre бmла, нm и кулшарньк
аделш цо reшолошесмм reрш
)ецепгам

Тсхнолоmи в молекушрв и кухне

1рmвлеше и офоршонио бmл
lamкoB и кулинарных lвлелId

{омбшироваъ ршлшные сrrособы
{ормы расхода сырья и

{спользуомых при приr

{апшов и кулинарных
лета и 8ыдачи продmов

rродreв с дополшельными
rнгре]шенmми мя созданш
,армошных блюд, ншцов u

rтовленш бmд
вделий, правш:

Zспользоваъ компьюreр и мобшьшrс
/стройсва со специilизированным
]рогршмшм обеспечениом Ný

3иды оборудованru
лспользусмого при при
lапжов и кулинa

инвеmря
lmвлснии блюд
)ных вделии
ш и условш ег(

jспользоваъ Iqхошж роботов прл

Фmшеш бrcл нашкоЁ u

ruпuqаппк ипрптй
Iравша экспrцiаmции lgл lнных робоmв

lшвш и презеmваъ бrcда, наш
. кулинарше изделш с элементами шоу

1ринrиш и приемы D

lalffioB и кулин
тоmебrппям

)ных к}делш
езеmцш блюд

1рошволrш оцеш(у качества н{

Iромеrýrcчшrх эЕпц прштовленю
jшд, нашов и lсулинарьIх шлелий

1ринrдипы ХАССП
>бщесвенного пmш

организащ

)цениваъ качссшо пршшвлсвш
jезоцасносъ гоmвых блюд, напшов
ruппяпных иrпепий

Грсбовм охраны тр)

игиеБI, пожарной

(а, саffiрии
iезопасносш

Фгос спо 4з.01.09 повАр, кондитЕр
пDоФессиональные компетенции по аидам деятельноfrи

ПК 1.1. Подгоъвливаъ рабочее мосm, оборуловаше, сырье, исходше маreришы дIя обрабош сырья, п

по,туфабрикаmв в соовпсвЕи с инсlрукtиями и регламеmми.
ПК 1.2. Осущосвш обработку, подmтовку овощей, грибов, рыбы, нерыбноrc водного сырья, мяса, дома

дши, кролип.
ПК l,3. Проводш пршоmшеше и подгфвку к решвации поrryфабрикаmв ршнообршного ассоршмеЕ

цулинарнш издilий ш рыбы и нерыбноrc водноm сырья.

ПК 1.4. Проволrш прIlr:mвлешо и подгФвку к реаJIЕзаIди полуфабршmв ранообраного ассоршец
кулшарш rвделий из шса, домашней rпиrш, длчи, кролка,
ПК 2,1. Подоташшаъ рабочее место, оборудоваше, сырье, исходше мат€риUlы дIя пригОтOвЛеШ ГОР'

кулшарш шделий, закусок разнообршного ассорmмеЕта в соовffiш с шстушиями и реглшентам

ПК 2,2, Осущеmъ приготOвлеше, непродолжreльное хранеше бульонов, шаров рlвнообрвною асс

ПК 2.3. Осущесшъ пршmвлеше, ворческое офоршеше и подгоmвку креuк}дци супов разнообра

ассоршеm,

ПК 2.4. Осущешъ пршrcвлсше, вепродомпьное хрш€ще горячж соусов ршнообр8ного ассор

ПК 2.5. Осущесшъ пршmшеш€, ворческое оформJIеше и подгшвку к рсlшизаLци rcрячж блюд и

овощей, грибов, круп, бобовых, макронных шделий рвнообршного ассоршмеm.
ПК 2,6. Осущешъ прlrmвлеше, ворческое офоршеше и подгоmвIсу к решщацли горячж блол к

шделий, закуоок ш яиц, воров, сыра, Mylс р8нообршного ассоршмеm.
ПК 2.7. Осучесmляъ пршOюшение, шорческое оформJIеше и подгоmвку к реаJIизаIд{и горячп блюд, к

шделlfr, зшqусок ш рыбы, нсрыбною водrого сырья ранообр8ного ассоршмеffi.
ПК 2.8. ОсучrесШъ пршоmвлени€, ворческое офоршеше и подгшвку к роuшации горячц блюд, к

вделrd, зш<усок ш шса, домшней rrшr.щ, д{чи и кролика ршнообршного ассоршмеm.
ПК 3.1. Подгоmвлшаъ рабоsее место, оборудовше, сырье, исход.ые маЕришы для пршоФвлевш хол

кулшарнш изделий, заryсок в соовtrшш с шФруццями и регламсffiми.
ПК 3,2. Осущешъ прик}mвлеше, непродоreльное хршешс хоJlодных соусов, 3аправок разнообре
ассоршеfr,
ПК 3,3, Ос)щесШяъ цршоrcвлoние, ворческое офоРшеше и подIот)Вку к решшации сшаrcв ршнооб
ассоршмеm,
tIК 3.4. ОсушесШъ пршmшешеl mорческое офорШение и цодгот)sкУ к рсuшачии бlreрбродов, ка]

заr<усок рвнообрвного ассоршмеш.
ПК 3.5. Осущесвшъ пршотошеш€, mорчсское оформJIеше и подгоmвку к реаJIIваIIяи хОлОДНЫХ бJIЮД

нерыбною водного сырья ршнообрвного ассортимеffi.

ПК 3.6. Осуцесмъ пршотовпение, ворч€ское офоршеше и подгшвку к решшаLц{и хОлОДНЫХ бЛЮД

mцы, д{чи ршнообршноm ассоршмеm.
ПК 4,1. Подгgгавливатъ рабочее меgm, оборудоsани0, ýырьý, исходш€ маreришы дц пршоюшеш хол

сла.щ<ж блюд, дсСерmв, нffiов разнообразного ассОрmмеЕта в соmоIЕвии о шструкцшми и реглам€

ПК 4,2. Осlшесгвrшъ приготошIешс, Еорческое оформJI€ше и подгOпlвку к решЕ}ацин холодrм сл4дк

рвпообршного аосоршм9m.

ней пшцы,

дlя блюд,

дя блол

п блол

из

tых блюд,

ого

}ного
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Соответствие требований тарифно-квалификацион ной характеристики

Повор

Участнику присваивается квалификация по профессии рабочеrо (долхtности слуrкащего) Повар с

70% от количества баллов, необходимого для получения квалификации

СОГЛАСОВАНО

Менеджер компетенции

конкурсному заданию

Александровна

наборе участником не менее

Наименование профессий рабочих,
должностеи служащих

Количество баллQвj необходимоq для
пол1нения данной квалификации

(разряда, масса, хатегории)
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2. Соответствие требований Тарифно-квалификационных характеристик в необходип,tых Знаний Перечню

содер}ка ния раздела IIеречня требованIrям

ткх

и кушнарных изделий, и

соствленш змвок на прод/ш

r{ета и сOставления ToBapHl

о приготовлении б.гпод, напmков

и кулинарных изделий, при

о при приготовлениии кулинарных |

характеристики и условиJI
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